
 

 

 

WOCHEN-MITTAGSKARTE 
Montag, 22. November bis Freitag, 26. November 2021 

Mittwoch Ruhetag 

 

 

 
 

 

 

Vom Hof 
Schweinsrahmschnitzel 

mit Wildpilzragout 

serviert mit Nudeln 

und Gemüse 

 
 

Aus dem Wasser 

Pochiertes Dorschfilet 

mit Safransauce 

serviert mit Reis 

und Gemüse 
 

Vegetarisch 

Salatteller mit Falafel 

dazu Sweet Chili Sauce 

 

 
 

 

Tagessuppe oder Tagesalat 

Als Vorspeise ohne Menü 

6.50 

 
 

Auszug aus unserer Speisekarte   

 

     MITTAGSMENÜ 
 

Tagessalat oder Tagessuppe 

*** 

3 Hauptgänge zur Auswahl 

 

2-Gang Menü 20.- 
 

 

 



 

 

AUSZUG AUS UNSERER SPEISEKARTE 
 

VORSPEISEN 
 
Bellevuesalat   8.5/10.5 
mit Karotten, Mais, Rotkohl, Radieschen, getrockneten Cranberries 
Kernen, Sprossen und buntem Blattsalat 

Bellevue salad 
with carrots, sweet corn, red cabbage, radishes, dried cranberries 
seeds, sprouts and colourful leaf salad 
Salade de Bellevue 
avec carottes, maïs, chou rouge, radis, canneberges séchées 
graines, germes et salade de feuilles colorées 
 
Tatar vom Rind serviert mit Toast und Butter   21/36.5 

Beef steak Tatar with toast and butter 
Tartare de bœuf avec toast et beurre 
 

HAUTPGERICHTE 
 
Eglifilets gebacken mit Tatarsauce   29.5/34.5 
serviert mit Kräuter-Ofenkartoffeln und saisonalem Gemüse 

Perch filet deep fried with tatar sauce 
served with oven-baked potatoes and seasonal vegetables 
Filet de perche frit à la sauce tatare 
servie avec pommes de terre au four, herbes et légumes de la saison 
 
Emmentaler Rindsfiletsteak mit kandierter Schalottensauce   53 
dazu servieren wir Kartoffel-Lauch-Strudel und saisonales Gemüse 

“Emmentaler” beef tenderloin with shallot jus 
served with potato and leek strudel and saisonal vegetables 
Filet de bœuf « Emmentaler » au jus d’échalote 
à la strudel aux pommes de terre et poireaux et légumes de saison 
 
Sämiges Randenrisotto   31 
serviert mit Sauerrahm und saisonalem Gemüse 

Creamy beetroot risotto served with sour cream and seasonal vegetables 
Risotto de betterave à la crème acidulée et des légumes de saison 
 
 
 
 
Alle Preise sind in CHF und inkl. Mehrwertsteuer 


